
SPECIFICATIES:
Inhoud: 10 liter
Aansluiting: 220 Volt - 400Watt – 3,8Amp.
Gewicht: 4.5 kg
Afmetingen: 36cm hoog 34,5cm diameter

ALGEMENE OMSCHRIJVING:
De soepketel is d.m.v. een thermostaat regelbaar.
Onder normale omstandigheden zal het voedsel op de laagste stand warm worden gehouden op ± 70°C en 
op de hoogste stand ± 90°C.

GEBRUIKSAANWIJZIGING:
• Steek de stekker in een randgeaard stopcontact.
• Gebruik de ketel alleen als hij gevuld is met water (ca. 0,6 ltr.)

Haal de roestvrijstalen binnenpan eruit en vul de ketel met ca. 0,6 ltr. water. 
Reinig de binnenpan eerst grondig alvorens de soepketel in gebruik te nemen.

• Standaard is de ketel voorzien van een scharnierende deksel welke gesloten kan worden om waterverlies 
tegen te gaan of geopend worden om eventueel extra voedsel toe te voegen.

• Dompel de ketel nooit onder water, hierdoor vervalt de garantie.
• Verwijder of verplaats het apparaat nooit als hij heet is of vol.
• Indien de ketel niet wordt gebruikt zet hem dan in de "off" positie.
• Reinig de buitenkant met een zachte doek en een niet agressief reinigingsmiddel.
• Voor het reinigen de stekker uit het stopcontact halen.
• De ketel niet met water besprenkelen en ook niet in de vaatwasser plaatsen.
• De roestvrijstalen binnenpan en de deksel zijn vaatwasmachine bestendig.
• De voorzijde van de ketel is voorzien van een zgn. magneetstrip waarop een tekst geplakt kan worden.
• Voor het Installeren zie onderstaande tekening.
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SPECIFICATION:
Capacity: 10 Quart
Voltage: 220V - 400W
Weight: 4,5 Kgs
Dimension: 36cm high 34,5cm dia

OPERATING AND MAINTENANCE:
• Plug unit into correct electrical socket.
• Use with WET HEAT ONLY. Add 0,6L of water between the stainless steel liner and internal Aluminum 

container. Never overfi ll with water and under no circumstances should the stainless steel liner fl oat up, 
even when empty. Remove any excess water immediately.

• The temperature control should be set between 1 and 8 and always operate the kettle at the lowest setting 
to maintain correct serving temperature. Hold at high temperature when setting between 8 and 12.

• A neon light will glow when the unit is turned on. Turn the dial to 0 to switch off.
Unplug from the wall socket to isolate kettle from the electrical supply.

• Always keep the removable hinged lid attached and in the closed position when not serving.
• Never move or carry the kettle when unit is switched on, or containing hot food.
• Spilled food should be removed immediately from all exterior surfaces. The stainless steel bain-marie and 

lid are machine washable. The painted exterior and top collar should be wiped over with a damp soapy 
cloth.

• Ensure unit is unplugged when not in use, when fi lling and when being cleaned.
• The kettle must not be cleaned with a high pressure jet.

IMPORTANT: NEVER IMMERSE KETTLE IN WATER AS DAMAGE TO THE UNIT WILL RESULT 
AND THE GUARANTEE WILL BE VOIDED.

WARNING THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED.
DO NOT OPERATE KETTLE EMPTY.
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CARACTÉRISTIOUES
Capacité: 10 lts.
Résistance: 220V - 240V AC
Poids: 4,5kgs
Dimensions: 36cm (alto) x 34,5( diam.)

EMPLOI
• Brancher correctement.
• Jamais chauffer sans eau. Ajouter 0,6 lts. d'eau entre la cuve en acier inox et l'intérieur en aluminium. 

Jamais surcharger d'eau en laissant le récipient en inox fl ottant, même vide. 
Éliminer immédiatement les l'excès d'eau.

• Le control de température doit être placé habituellement entre 1 et 8 et doit toujours fonctionner au niveau 
le plus bas possible a fi n de maintenir la température correcte. 
À partir de 8 et 12 ,on obtient les températures les plus hautes.

• Une petite lumière est toujours rouge quand la marmite est en fonctionnement. 
Placer l'indicateur à 0 pour arrêter le fonctionnement. 
Débrancher pour isoler la marmite de la source électrique.

• Maintenir toujours le couvercle fermé quand la marmite n'est pas utilisée.
• Jamais déplacer la marmite lorsqu' elle est sous tension ou quand elle contient des aliments.

ENTRETIEN
• Si on y verse des aliments, il faut nettoyer rapidement les surfaces extérieures.
• Le bain marie peut-être placé au lave-vaisselle. Pour le nettoyage de la peinture extérieure et 

le cou supérieur utiliser un chiffon humide avec un détergent classique.
• Assurez vous du de débranchement de la marmite lorsqu' elle n'est pas utilisée, pendant, le remplissage 

ou pendant le nettoyage.
• Jamais nettoyer la marmite avec un jet à haute pression.
• Jamais immerger la marmite dans l’eau.
• La marmite doit être placée sur un support plat et stable.
• Ne jamais faire fonctionner avec la marmite vide.

ASSEMBLY
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